Produktkennziffer:
Produktbezeichnung:

1243
Fleischhygiene





I. Produktbeschreibung:

Allgemeine Angaben:

Hauptproduktbereich:
1
Zentrale Verwaltung

Produktbereich:
12
Sicherheit und Ordnung

Produktgruppe:
124
Veterinärwesen/Lebensmittelüberwachung

Art der Aufgabe:

 FORMULARDROPDOWN 


Auftraggeber:

 FORMULARDROPDOWN 


Produktart:

 FORMULARDROPDOWN 


Produktverantwortlicher:

 FORMULARDROPDOWN 
 (...)

Beschreibung des Produkts:

Im Rahmen der Fleischhygiene wird die Aufzucht und Schlachtung von Tieren und deren Verarbeitung zu fleischlichen Lebensmitteln und Erzeugnissen durch Probeentnahmen und regelmäßige Kontrollen überwacht.

Auftragsgrundlage:

EG-Verordnungen, Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB), Fleischhygieneverordnung (FlHV).

Zielgruppe:

Verbraucher, Handel und Gewerbe, Gastronomie, landwirtschaftliche Betriebe

Ziele:



II. Leistungen:

Leistungs-Nr. und Bezeichnung:
Beschreibung der Leistung / Erläuterung / Abgrenzung:

12431
Überwachung von Betrieben und Einrichtungen
Überwachung der Betreiber von Schlacht-, Zerlege- und Verarbeitungsbetrieben und deren Einrichtungen, Abrechnung der Fleischbeschau.

12432
Überwachung von Erzeugnissen
Überwachung und Untersuchung der Erzeugnisse der Schlacht-, Zerlege- und Verarbeitungsbetriebe (z.B. Durchführung der obligatorischen Untersuchung aller Schlachttiere vor und nach dem Schlachten) zum Schutz des Menschen vor Tierkrankheiten, evtl. vorhandener Reste von Tierarzneimittel, bzw. verbotener Masthilfsmittel. Abrechnung der Fleischbeschau.




III. Grund- und Kennzahlen: *

1.
Grund- und Kennzahlen zum Produkt:

1.1
Grundzahlen
Ergebnis

Anzahl Stellen

Anzahl der Betriebe

Anzahl der Tiere

1.2
Kennzahlen
Ergebnis je Betrieb



2. 
Grund- und Kennzahlen zu den Leistungen:

2.1 
Grund- und Kennzahlen zur Leistung 1 - Überwachung von Betrieben und Einrichtungen

2.1.1
Grundzahlen
Ergebnis

Anzahl Stellen

Anzahl der zu überwachenden Betriebe

Anzahl der Begutachtungen

2.1.2
Kennzahlen
Ergebnis je zu überwachenden Betrieb

2.2 
Grund- und Kennzahlen zur Leistung 2- Überwachung von Erzeugnissen

2.2.1
Grundzahlen
Ergebnis

Anzahl Stellen

Anzahl durchgeführter Schlachttier- und Fleischuntersuchungen

2.2.2
Kennzahlen
Ergebnis je Untersuchung

* Die Hauptgrund- und Hauptkennzahlen sind unterstrichen.
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